MONTALCINO (51)
Piancornello

Frazione Castelnuovo dell’Abate
Localita Piancornello

tel. 349 5997260
piancornello@libero.it
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13,5 ha - 40.000 bt

VITA - Claudio Monaci e la moglie Silvia
Bottazzi gestiscono Piancornello dal 2012,
anno in cui un ben pilt ampio terreno fu di-
viso tra diversi membri della famiglia. Oggi

sono loro a occuparsi della par‘re agronomi-
ca, PnolugiL e commerciale, e al momen-
to sono in fase di pie uppo, soprattut-
o per quanto riguarda la cantina. Sono co-
adiuvati da Maurizio Castelli sia in campo,
sia in cantina.

VIGNE - L'approccio agronomico dell’a-
zienda & piuttosto naturale, si lascia tutto
inerbito oppure si semina, laddove occorre
apportare nutrimento. I terreni, molto scu-
ri, sono sedimentari e ricchissimi di schele
tro. Sangiovese, colorino e canaiolo, le varie-
14 pilt diffuse in campo, godono dell'influsso
del vicino mare e dell’Amiata, elementi che
assicurano un ottimale sanita delle uve, gra-
zie alla continua ventilazione.

VINI - Cominciamo con il Rosso di Mon-
talcino 2015 (@ 14.000 bt; 16 €), che offre
all'olfatto intense sensazioni fruttate, spezie
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PORTA LA GUIDA IN CANTINA 8

e offre un naso a attivant
SCONTO DEL 10% SUI VINI matura, polvere di caffe e
to attacca con una spiccata C
corpo consistente e fruttato, il tmale & lungo
e piuttosto tannico.
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